Je personnalise mes crépes comme je veux avec

une recette inspirante a mon golt et a mon image,
c'est... CREPE'N CORNET!

DECOUVREZ QUEL GOURMAND VOUS ETES |

Entrée en matiére Produits Tutos Recettes
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CHANDELEUR O

Plongez dans la Chandeleur avec nos offres exclusives pour réealiser toutes vos envies : des mini-blinis

aux maxi galettes, des crépes roulées aux muffins. ‘ l
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[Dure plus lonotempsY
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Technologie Thermo-spot Revatement anti-adhésif Décor exclusif
Maitrice parfaite de la Revétement extérieur anti-adhésif Egayez votre cuisine avec le
température, le nouveau renforcé en minéraux pour une décor inédit Chandeleur.
Thermo-Spot® est l'allié des meilleure résistance aux agressions Graphique et colorg, il saura
cuissons reussies ! et un nettoyage facilite. seduire petits et grands.

LES CREPIERES ET GALETTIERES - NON INDUCTION

Crapiére 25 cm et sa spatule a Galettigére 34 cm et son Mini poéle a pancakes 12 cm
crapes offarte répartiteur bois offert
0,99€
10,99€ 15,99€

EN SAVOIR PLUS EN SAVOIR PLUS

EN SAVOIR PLUS

LES CREPIERES ET GALETTIERES - INDUCTION

Crépiére induction 25 cm Crapiére induction 28 cm Galettiére induction 32 cm

15,99€ 19,88€ 23,99€

EN SAVOIR PLUS EN SAVOIR PLUS EN SAVOIR PLUS

L'ESSENTIEL POUR PATISSER

sl

Balance chandeleur Moule & cake 26 cm Moule & manqué 26 cm recette
moelleux choco noisettes
14,99€ 6,98E 6,93€
0

* Plsporns. be Tl
DES CREPES EN CORNET

Je personnalise et |'imprime mes propres cornet de crépes comme je veux avec une recette inspirante a
mon go(it et & mon image, c'est... CREPE'N CORNET!
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RECETTES DE CORNETS CREPES

Choisissez votre chocolat et découvrez notre proposition de recette associée !

Pate a tartiner caramel Chantilly au cholocat Mousse au cholocat
& oranges noir, poires 8 noix amande & framboises
&

Cornet de crépes pate a tartiner caramel & oranges

‘@' Préparation : 20min %t}' Cuisson : 10 min
Liste d’'ingrédients : Etapes de préparation:
- 280 g de farine 1. Faites chauffer la créme et versez sur le chocolat casse :
- 500 ml de lait demi-ecreme UHT en carres. Mélangez et ajoutez le beurre. Placez au frais -4
- 3 ceufs heure. Pelez a vif et retirez les segments d'orange.
- 1 tablette de Chocolat Nestlé Dessert 2. Melangez les oeufs, la farine et le lait. Dans une poéle,
- Caramel realisez B crépes. Roulez-les en cornets et garnissez-les de
= 100 ml de creme liquide segments d'orange et de pate a tartiner. Plantez 3
- 30 g de beurre segments d'orange dessus.

- 4 pranges

Pour twister la recette :
Hemplacez le chocolat caramel par du chocolat au lait ou du chocolat praling et les oranges par
des pommes, des poires, des bananes ou de 'ananas.
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CREPES AUTREMENT

De nombreux lots a gagner en attendant de faire sauter les crépes !
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RENDEZ-VOUS LE 24 JANVIER : %
POUR TENTER VOTRE CHANCE DE [F s

GAGNER CHAQUE JOUR'!
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VOUS ETES PLUTOT :

CHOCOLAT CHOCOLAT CHOCOLAT CHOCOLAT
PRALINE AU LAIT BLANC NOIR
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NOUS VOUS PROPOSONS
DY AJOUTER QUELQUES
PISTACHES
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INSCRIVEZ UN PSEUDO OU VOTRE PRENOM
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Recettes

ET VOILA LE RESULTAT !

CA VOUS DONNE ENVIE ?
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CONCOURS

DECOUVREZ NOS
PRODUITS ET
LANCEZ VOUS
DANS DES CREPES
TOUJOURS

PLUS FUN ET
GOURMANDES !
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